Menu Self Bio

Du 25/05/2026 au 29/05/2026

L RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

1 produit bio/jour

Laitages

Desserts

Chou romanesco ravigote

Saucisson chaud a la
bourguignonne

CEufs en meurette

Yaourt BIO 3 la vanille

Brillat savarin IGP 3 la
coupe

Tarte chocolat

Ananas poélé au sirop de
cannelle

Liégeois au café

Cervelas *

Galette veggie BIO pois
tournesol

Sauce bolognaise

Yaourt fermier brassé HVE
Désiris a la vanille

Saint-Paulin & la coupe

Fromage enveloppé
Kiwi
Pomme

Créme onctueuse

(5 )

Acras de morue

Emincé de dinde au
paprika

Seitan BIO et pois
chiches a l'italienne

Tomme noire

Créme de gruyére

Yaourt brassé aux fruits

Nappé au caramel

Mousse chocolat au lait

Banane
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Samoussa aux légumes

. * o )
Sauté de porc colombo

(éleveurs de la Chevillotte)

Poisson doré au beurre

Végé facon meuniére

Fromage blanc

Brie a la coupe

Fromage enveloppé

Muffin aux pépites de
chocolat (ceufs BIO)

Pour tous les
anniversaires du mois \

i Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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